
VILL NI VETA EXAKT VAD MATEN INNEHÅLLER? FRÅGA ER KYPARE SÅ BERÄTTAR VI.

LUNCHMATSEDEL NYBROGATAN 38
SERVERAS MÅNDAG TILL FREDAG FRÅN 11:00 - 15:00

SMÅ SERVERINGAR & FÖRRÄTTER
OSTRON FINE DE CLAIRE med klassiska tillbehör: halvt dussin 165, dussin 310

råmarinerad TONFISKTACO chilimajonnäs, sojapärlor och koriander 110
krispig HALLOUMITACO med honung, chili, avokadokräm och rostade sesamfrön 115

ANKLEVERTACO  med macadamianötskräm, karamelliserade nötter och sherryglace 125
nybrogatans SKAGENRÖRA med smörstekt bröd, dill och citron 210/275

vitlöksgratinerade SNIGLAR med persilja och grillat surdegsbröd 195
friterade CALAMARES med syrlig örtmajonnäs 145

VÄSTERBOTTENSKROKETTER med tryffelmajonnäs och picklad silverlök 125
liten RÅBIFF med krispig och syrad jordärtskocka, rostade hasselnötter, äggula, riven parmesan och lite hetta 175

LÖJROMSCHIPS med smetana, rödlök, dill och gräslök 185 

DAGENS ANRÄTTNING
KOSTAR ALLTID 165 KR OCH SERVERAS MED NYBAKAT BRÖD OCH VISPAT SMÖR

18 NOV - 22 NOV

MÅNDAG: grillad PLUMA med trattkantarellsås, örtrostad potatis och sotad palsternacka                          
DRICK: LES CLEFS DE L’ENCLAVE CÔTES DU RHÔNE, RHÔNE, FRANKRIKE   HELT GLAS 150 / HALVT GLAS 75

TISDAG: lättgravad, halstrad LAX med västerviksstuvad potatis och picklad polkabeta     
DRICK: MORGAN BAY CELLARS, CHARDONNAY, CALIFORNIA, USA     HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83

ONSDAG: grillad KALVFÄRSBIFF med siciliansk caponata, oliver och smulad fetaost                  
DRICK: BRANCAIA, CHIANTI CLASSICO, TOSCANA, ITALIEN    EKO    HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83

TORSDAG: fylld SCHNITZEL med ventriciana, kryddost, örtrostad potatis, rödvinssky och gröna ärtor                           
DRICK: RENATO RATTI, NEBBIOLO ”OCHETTI” LANGHE, PIEMONTE, ITALIEN   HELT GLAS 170 / HALVT GLAS 85

FREDAG: STEAK MINUTE med potatisterrin, rosépepparsås och sotad morot                                
DRICK: BARON P. DE ROTHSCHILD, MOUTON CADET HERITAGE, BORDEAUX    HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83                     

HUVUDRÄTTER
OMELETT med rökt skinka och mozzarella . serveras med pommes frites och grönsallad 195

VECKANS OMELETT med kallrökt lax och pepparrotskräm. serveras med pommes frites och grönsallad 195
SVAMPMACKAN med stekt- och picklad kantarell, karamelliserad lökemulsion, finriven västerbotten och liten sallad 195

sotad oxrygg “PELLE JANZON” med löjrom, toast, rödlök, smetana, pepparrot, äggula och pommes frites 285
RÅBIFF med krispig och syrad jordärtskocka, rostade hasselnötter, äggula, riven parmesan, lite hetta och pommes frites 265

stekt GNOCCHI med krämig burrata, marinerade körsbärstomater, tomatpesto, pumpakräm och rostade pumpafrön 265
RÄKSALLAD med krispigt grönt, körsbärstomater, avokado, kokt ägg, citron och rhode island 265

CAESARSALLAD 2.0 på hjärtsallad med bacon, parmesan, picklad silverlök, örtkrutonger och grillad kycklingfilé 255
HALLOUMI-SALLAD med avokado, sesamfrön, björnbär, polkabetor, gröna blad, limedressing, brödkrisp och koriander 255

 smörstekta PILGRIMSMUSSLOR med risotto, skogssvamp, dillgremolata, citron och krispig ostronskivling 295
krispig SCHNITZEL på kalv med café de berlin-smör, kaprissky, örtslungade bönor, picklad silverlök och potatisspett 295

frasig RÅRAKA med forellrom, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 235
frasig RÅRAKA med tångkaviar, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 220

KALVKÖTTBULLAR med krämig gräddsås, potatispuré, rårörda lingon och pressgurka 235
  grillad ENTRECÔTE med pommes frites, bearnaisesås, rödvinssky och marinerade körsbärstomater 365

krämig PASTA RIGATONI med svamp, fermenterad vitlök, finriven tryffelpecorino och gröna blad 235
halstrad TONFISK med het majonnäs, marinerad gurksallad, krispiga risnudlar, koriander och sötpotatis 295  

rimmad LAX med dill- och pepparrotsstuvad potatis, grön sparris och citron 235
  


